
IV CERTAMEN NACIONAL CÓCTELES ORUJOS PANIZO. (FINAL MADRID.
GOURMETS 2013)

TRÓPICO DE PANIZO (OSCAR GARCÍA)

INGREDIENTES:

4 cl. de Orujo Verdejo.
1,5 cl. de Orujo Blanco.
3 cl. de Zumo de Piña.
2,5 cl. de Jarabe de Mango.
Tónica Schweppes de Azahar y Lavanda, Top
hasta completar.

PREPARACIÓN:

Se prepara en Coctelera. Se presenta en vaso Collins, y se decora con pajita y flor de Pensamiento azul.


