
V CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES PANIZO
PARAÍSO (STEFANIA INCHAUSTI)

INGREDIENTES:

-1cl. Licor de café Panizo

-3cl. Caramelorujo

-5 cl. Puré de plátano Finest call

-2 gotas bitter de canela

-1cl. sirope chocolate Monin

-Top tónica Schweppes ginger cadamomo

Decoración: canela espolvoreada con barca de
canela y granos de cafe.

 

PREPARACIÓN:

En coctelera mezclar todos los ingredientes a excepción de la tónica. Batir con abundante hielo y servir en copa de
cóctel, en la que previamente hemos dispuesto el sirope en la base de la copa. Servimos la tónica y el contenido de la
coctelera ayudando asi a entremezclar y homogeneizar toda la bebida.Espolvoreamos con canela y colocamos la
decoración.

 

 


