
V CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES PANIZO
PANIZO CUBANO (PEDRO HERES GARCIA)

INGREDIENTES:

-5 cl. azúcar moreno

-1 lima

-1 tallo de hierbabuena

-3 cl. Aguardiente de Orujo Panizo

-3 cl. Licor de Hierbas Panizo

-5 cl. Sprite

PREPARACIÓN:

El cóctel se elabora directamente en vaso. En primer lugar, se machaca la lima con el azúcar, añadimos el tallo de
hierbabuena y los orujos y llenamos el vaso con hielo picado.

Finalmente se añade el Sprite. Decoramos con un tallo de hierbabuena envuelto en una filigrana de lima.


