
VI CONCURSO NACIONAL DE CÓCTELES DE ORUJO
PANIZO REFRESH (OMAR PRIETO OBREGON)

INGREDIENTES:

-1 cl. Aguardiente de Orujo Verdejo Panizo

-2 cl. Orujo de Hierbas Panizo

-3 cl. Pacharán Panizo

-2 cl. Monin menta glacial

-3 cl. zumo naranja

-3 cl. zumo de fresa

PREPARACIÓN:

El cóctel se elabora en coctelera añadiendo dentro todos los ingredientes y agitando enérgicamente hasta que esté
bien frio.

Finalmente se sirve la mezcla en la copa con hielo y un doble colado.

La decoración consta de un racimo de grosellas y una ranita de hierbabuena.


