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VI CONCURSQ NACIONAL DE COCTELES DE ORUJO
SABOR DE AMOR (FALVIO MILA LOPES)

INGREDIENTES:

2 cl. de Caramelorujo Panizo

2 cl. de Orujo con Miel Panizo

3 cl. de Orujo con Limon Panizo

2 cl. de Granadina

&am

PREPARACION:

Colocamos hielo en la coctelera, anadimos 2 cl. de Caramelorujo Panizo, 2 cl. de Orujo con Miel
Panizo, 3 cl. de Orujo con Limén Panizo y 2 cl. de Granadina. Batimos y servimos en la copa de
coctel.

A continuacion semi-montamos la nata, la anadimos a la copa con la ayuda de una cuchara, y
finalizamos con la decoracion, compuesta por fresa natural y granos de café natural Arabica
Colombia.



Decoracion: Fresa natural y granos de café dispuestos en la superficie del coctel.
Elaborado en: Coctelera.

Modalidad: Digestivo.



