7° CONCURSO NACIONAL DE COCTELES DE ORUJO PANIZO
PANIZO PINEAPPLE PUNCH (JUAN CARLOS MORAN ITURMENDI)

INGREDIENTES:

-2.5cl. de Aguardiente de Orujo Verdejo.

-1.5cl. Orujo Limén.

-3.5cl. Zumo de Pina.

-2.5cl. Cordial de Sauco.
-2.5c¢l. Clara de huevo.
-1Dash de Peychaud's Bitter.

PREPARACION:

Cdctel modalidad trago corto con decoracion.
ELABORACION:

1. Enfriamos la cocteleray las copas

2. Seintroducen en la coctelera, en este orden, todos los ingredientes: Aguardiente de orujo Verdejo, Orujo de
Limon, zumo de pina, cordial de sauco, clara de huevo y el golpe de Peychaud's Bitter.

3. Sequidamente introducimos las piedras de hielo y agitamos enérgicamente con el doble objetivo de mezclary
enfriar bien la mezclay a la vez que la clara de huevo emulsione con el resto de ingredientes.

4. Vaciamos las copas del agua y hielo con el que estaban enfriando, y con ayuda de un gusanillo vertemos la



mezcla en dichas copas.
5. Por ultimo colocamos en el borde de cada copa un cuarto de rodaja de pina deshidratada y un pequeno
cogollo de menta como decoracion.



