102 CONCURSQ NACIONAL DE COCTELES
PANIZO MILANO (SERGIO GUTIERREZ FERNANDEZ)

INGREDIENTES:

-3cl Licor de Hierbas Panizo
-Icl Licor de Café Panizo
-Tcl Aguardiente de Orujo Verdejo Panizo

-2cl Campari

-1dash Bitter de chocolate

-twist de naranja

PREPARACION:

El coctel se realizara en vaso mezclador . Después de vertira en un recipiente en forma de calavera donde se
ahumara el coctel con serrin de madera de roble, y quedara ahumandose hasta el momento de la degustacion ,
donde el propio cliente se lo servira en las copas. Se decorara con un twist de naranja para aromatizar y un lazo en el
pie de la copa. Todo ira montado sobre una pizarra.

El coctel es de la modalidad aperitivo.



